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In 1830, in a Normandy village called Villedieu-les-Poéles,
which is located near the Mont-Saint-Michel, Mr. Ernest Mauviel esta-
blished the Mauviel manufacturing company. Villedieu-les-Poéles, “the
city of copper”, has an 800 year heritage of copper manufacturing.

Since the very early years, by offering the highest quality products,
Mauviel has been a fixture in the professional and commercial markets.
Today, Mauviel continues to offer the professional chef, products that
are unsurpassed in quality and design. These same products are now
also available to household markets. Throughout the world Mauviel
products are used by many famous chefs and professionals.
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La société Mauviel a été crée en 1830 par Ernest Mauviel a
Villedieu-les-Poéles en Normandie dans la Baie du Mont-Saint-
Michel.

La ville est considérée comme la cité du cuivre ou les ouvriers fabri-
quent des ustensiles de cuisine depuis 800 ans environ.

Son ancrage dans l"univers pro, une tradition de plus d’un siécle d’ex-
périence avec une qualité de produits exceptionnelle, Mauviel offre
toujours son savoir-faire aux professionnels et désormais encore plus
au grand public. Mauviel équipe un grand nombre de cuisiniers étoilés
dans le monde entier.
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CUIVRE INOX
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bronze handle
monture bronze
1,2a/to2mm

collection M’héritagem'

for people who love to cook

COPPER STAINLESS STEEL / CUIVRE INOX

The collection M'heritage is a combination of two (2) powerful
and traditional materials, copper and stainless steel. This blend of mate-
rials energizes the pleasure of cooking. The copper allows for unsurpas-
sed heat conductivity and control, and the stainless steel interior is ideal
for all daily cooking needs. The various handle options, cast iron, bronze
or cast stainless steel, gives each range an aesthetic difference that meets
the style for each cook.

The M’heritage collection represents the total experience and heritage of
Mauviel 1830, and is used by professionals and household cooks throu-
ghout the world.

cast stainless steel handle

La collection M’héritage est le mélange subtil de deux maté- monture fonte inox
riaux performants et traditionnels. Le cuivre associé a I'inox renouvelle le 2mm
plaisir de cuisiner. Son intérieur en inox 18/10 est idéalement adapté pour .
une cuisine quotidienne. Les différentes montures personnaliseront votre cast iron handle
ligne de cuisson. L’élégance, le design et la qualité des montures répon- monture fonte
dront a vos attentes. 2,5mm

La collection M’héritage est le savoir-faire emblématique de Mauviel 1830
au service des professionnels et du grand public.
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<D /I(ﬁ))\ E Very rapid and uniform heat conduction.
&2/ Good corrosion resistance.
gas electric halogen oven Durable.
No retinning.

Conductibilité de la chaleur trés rapide et uniforme.

Copper stainless steel inside. Trés bonne résistance a la corrosion.
Polished outside. Durable.
Fixed by sturdy stainless steel rivets. \Pas de rétamage. J

Cuivre, intérieur inox bilaminé.
Extérieur poli.
Fixation par rivets inox de forte section.

METAL CONDUCTIVITY CHART tayer 1/ Couche 1

18/10 stainless steel interior :
450 surface cooking easy to clean

%
F 400 B ]- O o Intérieur en acier inoxydable 18/10 :
350 B une surface de cuisson facile a nettoyer.
p o ) Layer 2/ Couche 2.
250 B
4 200 B Copper exterior :
150 = e polished finish and stylish design
100 | 9 O O/ e easy to clean.
(0]
50 B Extérieur cuivre :
0 e finition polie pour un design séduisant
WooD GLASS MARBLE STEEL ALUMINIUM 6OLD COPPER SILVER

e facilité d’entretien.
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CUIVRE INOX
STAINLESS STEEL

M héritage

COPPER STAINLESS STEEL / CUIVRE INOX

thickness 2,5 mm* / cast iron handle
monture fonte / épaisseur 2,5 mm*

* 2 mm for Curved splayed saute pan

Copper stainless steel inside.
Straight edge.

Easy to clean.

No retinning.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets

Cuivre intérieur inox bilaminé.

Bord droit.

Facilité d’entretien.

Pas de rétamage.

Extérieur poli.

Fixation par rivets inox de forte section.

. 22 2
e

gas electric halogen oven
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Saucepan

Casserole

Wo/lid diam.
item cm / in

6501-12 12 | 4,8
6501-14 14 | 55
6501-16 16 | 6,3
6501-18 18 |7
6501-20 20 | 8
6501-28 28 | 11

Saute pan
Plat a sauter

WO/lid diam.
item cm / in
6502-20 20 | 8
6502-24 24 1 9,5
6502-28 28 111

Splayed saute pan
Sauteuse évasée

WO/lid diam.
item cm / in
6503-16 16 | 6,3
6503-20 20 | 8
6503-24 24 19,5

height
cm / in

71 275

10| 4

14,5 1;5,7

height
cm / in
61|24
7| 2,75
8 | 3,15

height
cm / in
65| 25
3,15
3,5

9

cap.
litre / qt

0,8 109
1,2 1.2
1,819
25|27
35136
9,0 1 9,6

cap.
litre / qt
1,819
3 3,2
46 149

cap.
litre / qt
911
1,7 118
2913

Lid
Couvercle

code

item

6508-12
6508-14
6508-16
6508-18
6508-20
6508-24
6508-28

pst

Wilid
item

6501-13
6501-15
6501-17
6501-19
6501-21
6501-25

W/lid
item
6502-21
6502-25
6502-29

Stewpan with lid, cast iron handles
Bassine a ragolit avec couvercle, anses fonte

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / gt
6505-02 24 195 135| 5,3 6 6,4
6505-03 28 111 1451 5,7 9 9,6

Rondeau avec couvercle, anses bronze
Rondeau with lid, bronze handles

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / gt
6506-24 24 19,5 7 2,75 31|34
6506-28 28 1'11 10 | 4 6,2 16,5
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STAINLESS STEEL
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Rondeau with lid, cast iron handles
Rondeau avec couvercle, anses fonte

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / qt
6506-02 24 1 9,5 7 2,75 31134
6506-03 28 | 11 10 | 4 6,2 |65

Stewpan with lid, bronze handles
Bassine a ragolit avec couvercle, anses bronze

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / gt
6505-24 24 19,5 13,5] 5,3 6 6,4
6505-28 28 111 1451 57 9 9,6
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Curved splayed saute pan
Evasée bombée

WO/lid diam.
item cm / in
6625-16 16 | 6,3
6625-20 20 | 8
6625-24 24 195

Round frying pan
Poéle ronde

code diam.
item cm / in
6504-22 22 | 8,6
6504-26 26 | 10,2
6504-30 30 111,8
Crepes pan

Tuile a crépes

code diam.
item cm / in
6534-25 26 | 10,2
6534-30 30 | 11,8

height cap.
cm / in litre / qt
2,4 0,8 10,9
2,75 16|17
3,15 2813

0N O

height

cm / in
25109
25109

Rectangular roasting pan with handles
Plaque a rétir anses bronze

code dimensions height
item cm / in cm / in

6509-35 35x25 | 13,5x9,8 7 2,75
6509-40 40x30 | 15,7x 12 85 | 3,34

Rectangular roasting pan with cast iron handles
Plaque a rétir anses fonte

code dimensions height
item cm / in cm / in

6509-36 35x25 | 13,5x9,8 7 2,75
6509-41 40x30 | 15,7x12 85 | 3,34

Interface disc for induction cooking
Disque relais pour induction

code diam.
item cm / in

7500-00 22186

Copperbrill
Copperbrill

code
item
2700-02
2700-03

cap.
litre / gt

0,150 | 0,16

1 1,1
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CUIVRE INOX
STAINLESS STEEL

M héritage

COPPER STAINLESS STEEL / CUIVRE INOX

thickness 2 mm / cast stainless steel handle
monture fonte inox / épaisseur 72 mm

cool handle

monture froide . o
Copper stainless steel inside.

Easy to clean, no retinning.

Non-drip edge.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Cuivre intérieur inox bilaminé.

Facilité d’entretien, pas de rétamage.
Bord verseur.

Extérieur poli.

Fixation par rivets inox de forte section.

Py .o @
&2/

gas electric halogen oven
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Saucepan with lid
Casserole avec couvercle

W/lid diam. height
item cm / in cm / in
6210-13 12 | 4,8 7 2,75
6210-15 14 | 55 8 3,15

6210-17 16 | 6,3 9 3,5
6210-19 18 | 7
6210-21 20 18 11 4,3

Saute pan with lid
Plat a sauter avec couvercle

W/lid diam. height
item cm / in cm / in
6211-21 20 | 8 6 2,4

6211-25 24 195 7 2,75

Curved splayed saute pan
Evasée bombée

code diam. height
item cm / in cm / in
6212-20 20 | 8 7 2,75

6212-24 24 195 8 3,15

Round frying pan
Poéle ronde

code diam. height
item cm / in cm / in
6213-20 20 | 8 4 1,57

6213-24 24 1 9,5 48 | 1,88
6213-26 26 | 10,2 48 | 1,88
6213-28 28 | 11 49119
6213-30 301118 49119

cap.
litre / qt

0,8
1,1
1,8
2,5
3,4

0,9
1,2
1,9
2,7
3,6

cap.
litre / qt

1,8
3,1

19
3,4

cap.
litre / qt

1,6
2,8

1,7
3

Oval frying pan
Poéle ovale

code dimensions height
item cm / in cm / in

6219-35 35x23 1 13,5x9,1 42 11,65

Stewpan with lid
Bassine a ragolit avec couvercle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6231-25 24 | 9,5 135 5,3 6,164
6231-29 28 |11 14 5,5 85191

Rondeau with lid
Rondeau avec couvercle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6230-25 24 19,5 7 2,75 31|34
6230-29 28 111 9 3,5 55158

Lid

Couvercle

code diam.
item cm / in

6218-20 20 | 8
6218-24 24 195

CUIVRE INOX
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Steamer insert

Rectangular roasting pan Insert cuit vapeur

Plaque a rétir

code diam.
item cm / in

5221-24 24 19,5
to stewpan @ 24 / pour bassine a ragot @ 24

code dimensions height
item cm / in cm / in

6217-35 35x25 | 13,5x9,8 7 2,75
6217-40 40x30 | 15,7x 12 85 | 3,34

5221-20 20 18
to stewpan and saucepan @ 20 / pour bassine a rago(t et casserole @ 20

Insert Pasta
Insert Pasta

Rectangular roasting pan
Plaque a rétir

code diam.

item cm / in

5222-24 24 19,5

to stewpan @ 24 / pour bassine a ragolt @ 24

code dimensions height
item cm / in cm / in

6235-40 40x30 | 15,7x12 6,3 1 2,45

Oval stewpan with lid
Cocotte ovale avec couvercle

"-..

. . . . - Copperbrill
Interface disc for induction cooking Copperbrill

code dimensions height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6233-30 301 12 1251 4,9 6,6 |7

Disque relais pour induction = i
code cap.

code diam. item litre / qt '\:-_ﬁ

Jtem em / in 2700-02 0,150 | 0,16 -

7500-00 22186 2700-03 1 11
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Saucepan
Casserole =
= =
Wo/lid diam. height cap. =852
item cm / in cm / in litre / qt = ]
= -
6520-12 12 | 4,8 7 1275 0809 S®=
e =
wv
W/lid

O item
7 /4 " 6520-13 12 | 4,8 7 | 275 0809
6520-15 14 | 5,5 8 | 315 12|12
e r I t a e 6520-17 16 | 6,3 9 [35 18|19
6520-19 18 | 7 10 |4 25|26
6520-21 20 |8 11 143 34136

for people who love to cook

COPPER STAINLESS STEEL
CUIVRE INOX Prat 3 sautr
thickness 1,2 to 2 mm / bronze handle W/lid diam. height cap.

, . . item cm / in cm / in litre / gt
monture bronze / épaisseur 1,2 a 2 mm 652321 208 6 |23 1819

6523-25 24 195 7 2,75 3 3.2

Copper stainless steel inside.

Straight edge, polished outside.

No retinning. _'.-'
Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Cuivre intérieur inox bilaminé.

Bord droit, extérieur poli.

Pas de rétamage.

Fixation par rivets inox de forte section.

Py .o ©
&2/
gas electric halogen oven
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STAINLESS STEEL

Round frying pan
Poéle ronde

code diam. height Wok

item cm / in cm / in Poéle chinoise «wok»

6526-22 221 86 35113 code diam height cap
6526-26 26 | 10,2 4 1,5 : . : -ap-
6526-30 30 11.8 45117 item cm / in cm / in litre / qt

6532-30 30 1 11,8 6123 25127

Round pan
Plat rond
Oval frying pan code diam. height
Poéle ovale item cm / in cm / in
f f ; 6527-12 12 | 4,8 25 109
code dimensions height , ) ,
item cm / in cm / in ggg—;g ;8 2,3 3 1,1
652530  30x20 | 11,8x8 15 - - s_ | Ll
652535  35x23 | 13.5x9,1 5117 6527-22 22186 35 |13
- X P X ©h ] 652726 26 | 102 4 |15
Crepes pan
Tuile a crépes Paella pan
Plat a paélla
code diam. height
item cm / in cm / in code diam. height cap.
6535-25 26 | 102 25109 - item cm / in cm / in litre / qt
6535-30 30 1 11,8 2:5 019 s — 6537-35 351|137 5 1,9 39|41
6537-40 40 1 15,7 6 2,3 6,5 16,8

S b
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Round cocotte with lid
Cocotte ronde avec couvercle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
6522-12 12 | 4,8 7 2,55 0,8 |09
6522-20 20 | 8 11 4,3 34 |36
6522-24 24 1 9,5 12 4,7 52 |55
Oval pan

Plat ovale

code dimensions height

item cm / in cm / in

6524-30 30 | 11,8 4 15
6524-35 35| 13,7 45|17
6524-40 40 | 15,7 6 2,3
6524-45 45 117,7 6 2,3

Lid
Couvercle

code
item
6529-20
6529-24

diam.
cm / in

20
24

8
9,5

Oval cocotte with lid
Cocotte ovale avec couvercle

code dimensions height

item cm / in cm / in
6521-20 20 | 8 9 3,5
6521-26 26 | 10,2 11 4,3
6521-30 30| 11,8 125] 49

Rectangular roasting pan
Plaque a rétir

code dimensions
item cm / in

6536-30 30x22 | 11,8x8,6

\,

Interface disc for induction cooking
Disque relais pour induction

code diam.

item cm / in

7500-00 22 18,6

cap.

litre / qt
2 2,1
4 4,2
66 |7

height
cm / in

6123

Copperbrill
Copperbrill

code
item
2700-02
2700-03

cap.
litre / qt

0,150 | 0,16

1 1,1
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STAINLESS STEEL
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COPPER TIN
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collection M'tradition

for people who love to cook

COPPER TIN INSIDE / CUIVRE ETAME

Manufactured following over a century of experience and “savoir-faire”,
the M’tradition line embodies the tradition of professionalism of the Mau-
viel cookware lines. The timeless product, manufactured using the very
best raw material, continues to gain value over the years. Copper is the
speciality of Mauviel.

The M’tradition collection is universally known all over the world.

Fabriquée dans le respect d’un savoir-faire de plus d’un siecle d’ex-
périence, la ligne M’tradition est le reflet parfait de la tradition profes-
sionnelle des articles Mauviel. Meilleur matériau pour cuisiner, produit
qui dure et auquel le temps confére encore plus de valeur, le cuivre reste
la grande spécialité de Mauviel.

La collection M’tradition est la renommée mondiale de Mauviel 1830.




technologie

Copper tin inside.
Tinning by traditional process and no by electrolytic deposit.

Cuivre intérieur étamé.
Etamage par procédé traditionnel et non par dépét électrolytique.
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Steamed potatoes « a
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Pomme-vapeur S ©
code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / gt

M'tradition cromom

for people who love to cook

COPPER TIN INSIDE / CUIVRE ETAME

thickness 1,2 to 2 mm / bronze
monture bronze / épaisseur 1,72 a 2 mm

Copper tin inside.

Tinning by traditional process and no by electrolytic deposit.
Polished outside.

Fixed by sturdy copper rivets.

Cuivre intérieur étamé.

Etamage par procédé traditionnel et non par dépét électrolytique.
Extérieur poli.

Fixation par rivets cuivre de forte section.

Polenta
Polenta
o . .
ZN code diam. height
@ < ((g;))) — item cm / in cm / in
gas electric halogen oven 2801-24 24 195 1751 6,9
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Bain-marie porcelaine
Bain-marie with porcelain insert

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / qt
*2703-12 12 | 4.8 16 6,2 0,8 10,9
*2703-14 55 19 7,4 15116

*martelé / hammered

Fondue pot

Marmite a fondue

code dimensions height cap.

item cm / in cm / in litre / qt

2719-01 23x22 1 9x8,6 26 1102 3 132
E

— v

Porcelain butter dish with copper lid

Beurrier porcelaine avec couvercle cuivre

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
4260-00 9,11 35 8 I 31 0,04| 0,04

Porcelain butter dish with stainless steel lid
Beurrier porcelaine avec couvercle inox

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / gt

4260-01 91135 8 131 0,04| 0,04

(/)
IVl 7 3 0 barware

for people who love to cook

COPPER TIN INSIDE / CUIVRE ETAME

ALUMINUM HAMMERED / ALUMINIUM MARTELE

copper thickness 1,5 mm / cuivre épaisseur 1,5 mm
aluminum thickness 2 mm / aluminium épaisseur 2 mm

Oval champagne bucket
Seau a champagne ovale

code dimensions height cap.
item cm / in cm / in bouteille / hottle
*2706-01 26 | 10,2 201 8 2

*martelé / hammered

Copper tin inside.
Tinning by traditional and manual process.
Polished outside.

Cuivre intérieur étamé.
Etamage par procédé traditionnel et manuel.
Extérieur poli.

Aluminum hammered.
Polished outside.

Aluminium martelé.
Extérieur poli.
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champagne bucket
Seau a champagne

code dimensions height cap.
item cm / in cm / in bouteille / bottle
1601-20 20 1 8 20 |1 8 1

Ice bucket
Seau a glacons

code dimensions height
item cm / in cm / in

1602-20 17 1 6,6 16163

Oval champagne bucket
Seau a champagne ovale

code dimensions height
item cm / in cm / in

1603-20 26 | 10,2 201 8

cap.
bouteille / bottle
2

Wine bucket

Seau a vin

code dimensions height cap.

item cm / in cm / in bouteille / bottle
1604-20 201 8 1613 1

041
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M 7 III | | %
I n I S Small saucepan without lid

Casserolette sans couvercle

for people who love to cook

code diam. height cap.
. ) ) item cm / in cm / in litre / qt
copper stainless steel / cuivre inox 652801 9 135 45 117 03104
magnetic stainless steel / inox 18/10 magnétique

043

Small saucepan with lid
Casserolette avec couvercle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
6528-00 9 135 45 11,7 0,3 104

Heater with candle for small saucepan
Réchaud a bougie pour casserolette
code diam. height
item cm / in cm / in
4301-10 115145 7 127
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Lid for small saucepan
Couvercle de casserolette

code diam.
item cm / in

6528-02 9 135

Small saucepan with long handle

Casserolette a flamber avec bec verseur et long manche
code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / gt
652803 9 I35 45117 03104

Cocotte with lid
Cocotte avec couvercle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / gt

6528-06 9 135 45 11,7 03104

Small saucepan

Casserolette
code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / gt

5130-01 9 135 45 11,7 03104

Splayed saute pan
Sauteuse évasée
code diam.
item cm / in
5130-05 9 135

Lid for small saucepan
Couvercle de casserolette

code diam.
item cm / in

5130-02 9 135

045

Saute pan

Plat a sauter

code diam.
item cm / in
5130-04 7 1275

Cocotte with lid
Cocotte avec couvercle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / gt
5130-03 9 135 45 11,7 03104
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collection M'cook

for people who love to cook

STAINLESS STEEL MULTI-PLY / INOX MULTI-COUCHES

The Collection M'cook offers professionals and household cooks
the highest culinary technology.

Five (5) layers of materials provide perfect conductivity for each product,
thanks to fast and uniform heat distribution. The handles are made from
cast stainless steel or cast iron, and reinforce the pure and modern design
of this range.

The collection M’cook provides the most demanding cook, with the greatest
pleasure.

La collection M’cook offre aux professionnels et au grand public la
plus haute technologie culinaire.

Un matériau de 5 couches assure une parfaite conductibilité sur I'ensemble
de l'article grace a une répartition rapide et uniforme de la chaleur. Les mon-
cool handle tures en fonte d’inox ou fonte, exhibent un design tres pur.

monture froide La collection M’cook procure les plus grands plaisirs aux plus exigeants.
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gas electric halogen induction oven

Multi-layered 18/10 stainless steel.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Cast stainless steel handle, cool handle, thickness 2.6 mm.

Acier inoxydable 18/10 multi-couches.

Extérieur poli.

Fixation par rivets inox de forte section.

Monture froide en fonte inox, épaisseur 2.6 mm, bord verseur.

~

Rapid, uniform heat conduction and distribution.
Noncorrosive.

Strong.

Suitable for induction.

Conductibilité et distribution de la chaleur trés rapide et uniforme.
Non corrosif.
Durable et solide

nologie

Tous feux + induction.

N v

50% more effective than a sandwich bottom.
Saves cooking time and energy.

"Same raw material : inside and outside to avoid
any deformation during cooking."

50% plus performant qu’avec un fond rapporté ou capsulé.

Economie de temps de cuisson donc d’énergie.

1 seul matériau intérieur / extérieur pour éviter
les déformations pendant la cuisson.

18/10 stainless steel:
surface cooking easy to clean.

Acier inoxydable 18/10 magnétique:
une surface de cuisson facile a nettoyer.

Layer 2, 3, 4

Aluminum, good conductor,
distributes heat evenly and quickly.

Une association d’aluminium assure une parfaite
conductibilité grace a une répartition rapide
et uniforme de la chaleur.

18/10 stainless steel for induction cooking:
easy to clean.
Polished finish and stylish design.

Acier inoxydable 18/10 magnétique pour une cuisson
par induction: facile a nettoyer.
Finition polie pour un design séduisant.
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Saucepan

Casserole

WO/lid diam. height
item cm / in cm / in
5210-12 12 | 4,8 7 | 2,75
5210-14 14 | 55 8 | 3,15
5210-16 16 | 6,3 9|35
5210-18 18 | 7 10 | 4
5210-20 20 1 8 11 143

Curved splayed saute pan with lid
Evasée bombée avec couvercle

code diam. height
item cm / in cm / in
5212-17 16 | 6,3 6 2,4
5212-21 20 | 8 7 2,75
5212-25 24 19,5 8 3,15

cap.
litre / gt

0,809
1,112
1819
25|27
34136

cap.
litre / qt
0,8 |09
16|17
2813

Wilid
item
5210-13
5210-15
5210-17
5210-19
5210-21

LT AL

[ Trre——

Saute pan non stick interior
Plat a sauter intérieur anti-adhésif

WO/lid diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5224-24 241 9,5 7 1275 31134
Saute pan

Plat a sauter

Wo/lid diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5211-20 20 | 8 6 |24 1,8 119
*5211-24 24 19,6 7 | 2,75 3,134
*5211-28 28 | 11 9 |35 55158

* Helper handle facing the handle / Anse face a la queue

W/lid

item

5211-21
*5211-25
*5211-29
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Round frying pan
Poéle ronde

code diam. height
item cm / in cm / in
5213-20 20 | 8 4 1,57

5213-24 24 1 9,5 4,8 | 1,88
5213-26 26 | 10,2 4,8 | 1,88
5213-28 28 | 11 49119
5213-30 30 111,8 49119

Round frying pan non stick interior
Poéle ronde intérieur anti-adhésif

code diam. height
item cm / in cm / in
5214-20 20 | 8 4 1,57

5214-24 24 195 48 | 1,88
5214-26 26 | 10,2 48 | 1,88
5214-28 28 | 11 49119
5214-30 30 1'11,8 49119

Oval frying pan non stick interior
Poéle ovale intérieur anti-adhésif

code dimensions height
item cm / in cm / in

5219-35 35x23 1 13,5x9,1 5

I'1,9

Rondeau with lid
Rondeau avec couvercle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / gt

5230-25 24 | 9,5 7 2,75 31|34
5230-29 28 111 9 3,5 55158

Steamer insert

Insert cuit vapeur

code diam.

item cm / in

5221-20 2018

to stewpan and saucepan @ 20 / pour bassine a rago(t et casserole @ 20

5221-24 24 19,5
to stewpan @ 24 / pour bassine a rago(t @ 24

Stewpan with lid
Bassine a ragolit avec couvercle

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / qt
5231-21 20 | 8 11 3 34|36
5231-25 24 19,5 13,5| 5,3 6,1 |64
5231-29 28 1 11 14 5,5 85191

Pasta insert
Insert Pasta

code diam.

item cm / in

5222-24 24 19,5

pour bassine a ragolt @ 24 / to stewpan @ 24

INOX MULTI-COUCHES

STAINLESS STEEL
MULTI-LAYERED
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#

Plat a gratin
Gratin pan
Platte in Gratin
Placa a gratin

code dimensions height
item cm / in cm / in
5235-35 35x25 | 13,5x9,8 58 | 2,25
5235-40 40x30 | 15,7x 12 6,3 1 2,45

Wok with 2 handles

Wok avec 2 poignées

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5225-32 321125 9 '35 5 153

Rectangular roasting pan
Plaque a rétir

code dimensions height
item cm / in cm / in

5217-35 35x25 | 13,5x9,1 7 2,75
5217-40 40x30 | 157x11,8 85 | 3,34

INOX MULTI-COUCHES
STAINLESS STEEL
MULTI-LAYERED

Lid

Couvercle

code diam.

item cm / in

5218-12 12 | 4,8 Bain-marie with porcelain insert
Wok 5218-14 14 | 55 Bain-marie porcelaine
Wok 5218-16 16 | 6,3

5218-18 1817 code diam. height cap.
code diam. height cap. 5218-20 2018 item cm / in cm / in litre / gt
item cm / in cm / in litre / qt 521824 24 |95 5004-12 12| 438 16 6,2 0,809

5227-32 321125 9 135 5 153 5218-28 28 111 5204-14 5,5 19 7,4 15116
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M cook

for people who love to cook

Saucepan
Casserole
STAINLESS STEEL MULTI-PLY / INOX MULTI-COUCHES . .
code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / gt
5610-12 12 | 4,8 7 2,75 0,8 | 0,9
. . 5610-14 14 | 5,5 8 3,15 1,112
thickness 2,6 mm / cast iron handles 5610-16 16 | 6,3 9 |35 18|19
. . 5610-18 18 | 7 10 4 25127
monture fonte / épaisseur 2,6 mm 561020 20 | 8 11 |43 34|36

5610-24 24 | 9,5 13,5] 53 6,1 |64
5610-28 28 111 14 5,5 85191

~ .o ©
3| =

logen induction oven

R\
7))

gas electric h

1/
W

>

Multi-ply 18/10 stainless steel.
Non-drip edge.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

INOX MULTI-COUCHES
STAINLESS STEEL
MULTI-LAYERED

Acier inoxydable 18/10 multi-couches.
Bord verseur.

Extérieur poli.

Fixation par rivets inox de forte section.
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Saute pan
Plat a sauter

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / qt
5611-20 20 | 8 6 2,4 1,8 119
5611-24 24 1 9,5 7 2,75 3,134
5611-28 28 | 11 9 3,5 55158

Splayed saute pan
Sauteuse évasée

code diam. height
item cm / in cm / in
5623-16 16 | 6,3 65 |25
5623-20 20 | 8 8 3,15

3,5

9,5 9

5623-24 24

cap.
litre / qt

0,9
1,7
29

0,9
1,9
3,1

Round frying pan
Poéle ronde

code diam. height
item cm / in cm / in
5613-20 20 | 8 4 1,57
5613-24 24 | 9,5 48 | 1,88
5613-28 28 1'11 49119

Curved splayed saute pan
Evasée bombée

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5612-16 16 | 6,3 6 2,4 0,8 |09
5612-20 20 | 8 7 2,75 16|17
5612-24 24 195 8 3,15 2813
Lid

Couvercle

code diam.

item cm / in

5618-12 12 | 48
5618-14 14 | 55
5618-16 16 | 6,3
5618-18 18 | 7

5618-20 20 | 8

5618-24 24 | 9,5
5618-28 28 111
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STAINLESS STEEL
MULTI-LAYERED
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M passion

for people who love to cook
PATISSIER / PASTRY

The collection M'passion is dedicated to gourmands that enjoy preparing their desserts as much as
eating them. A complete selection of products devoted to pastry cooks and chocolate specialists.
Made of copper, stainless steel, silicone or non stick steel, a complete assortment of products that
are used for the preparation of all pastry delicacies.

The collection M’passion satisfies the cravings of all discerning patisserie-lovers wordwide.

La collection M’passion est faite pour réaliser avec succes tous vos desserts avec une sélection com-
plete d’articles destinés aux Patissiers Chocolatiers. En cuivre, en aluminium, en inox, en silicone
ou acier anti-adhérent, les produits sont adaptés a la réalisation de toutes les gourmandises.

La collection M’passion aide a préparer les délices des gourmands.

o
L
w
o
=
<
a

EX,
¥ e O
&

gas electric halogen oven

1 to2 mm thick for the copper articles / Tinned interior
except for refs : 2191 to 2195, 4403, 4404, 4413, 4414 and 2705
and articles in aluminium or 18/10 stainless steel

épaisseur 1 a 2 mm pour les articles en cuivre / intérieur étamé
sauf réfs : 2191 a 2195, 4403, 4404, 4413, 4414 et 2705
et articles en aluminium ou acier inoxydable 18/10
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Bowl for egg white with ring
Bassine a blanc d’eeuf avec anneau

code diam. height

item cm / in cm / in
2191-20 20 | 8 11 4,3
2191-26 26 | 10,2 13 55
2191-30 30| 11,8 15 5,9

cap.
litre / qt
2,122
46 | 49
7 7,4

Stainless steel support for beating bowl
Support inox pour bassine 1/2 sphérique

code diam. height
item cm / in cm / in

5915-00 24195 11 143

Hammered jam pan bronze handle
Bassine a confiture martelée poignées bronze

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / gt
2193-36 36 | 14,1 12 4,8 10 | 10,6
2193-40 40 | 15,7 14 55 14 | 15

Sugar saucepan
Poélon a sucre

code diam. height
item cm / in cm / in
2194-12 12 | 4,8 7
2194-14 14 | 55 8 3,15
2194-16 16 | 6,3 9

1

2194-18 18 |7 0 4

cap.
litre / qt
0,809
1213
18|19
25|27

“Canelé” mold tinned interior
Moule canelé intérieur étamé
code diam. height
item cm / in cm / in

4180-55 55121 55121

“Tatin” tart with ears stainless steel interior
Moule tatin avec oreillons intérieur inox

code diam. height

item cm / in cm / in
6550-24 24 | 9,5 4 1,5
6550-28 28 | 11 5 1,9
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Zabagliones
Poélon a zabagliones

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / gt
2195-16 16 | 6,3 12 2,75 18119
2195-20 20 | 8 13 51 3 3,2
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Stainless steel support for beating bow! f 1
Support inox pour bassine 1/2 sphérique
! i
code diam. height -
item cm / in cm / in
5915-00 24 19,5 111 4,3 p L
L} o

for people who love to cook

Interface disc for induction cooking

Disque relais pour induction

code diam.

item cm / in o
7500-00 22 18,6

ACCESSORIES / ACCESSOIRES

The Essentials, for a better disposal of the
Mauviel utensils and for healthier cooking.

The line M'plus offers several articles for a
comfortable use.

Les “plus”, pour vous aider a présenter au
mieux les ustensiles MAUVIEL et a cuisiner
diététique.
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La ligne M’plus offre des articles variés qui
compléteront votre confort d’utilisation.

Stainless steel rack for rectangular roasting pan
Rack inox pour plaque a rétir

code dimensions

item cm / in

5904-35 321125
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Cleaning time is 2 minutes!

Heater with candle for small saucepan
Réchaud a bougie pour casserolette

code diam. height
item cm / in cm / in
4301-10 11,5145 7127

ACCESSOIRES
ACCESSORIES

Heater with alcohol burner
Réchaud a flamber avec brileur a alcool

code diam. height

item cm / in cm / in .
Copperbrill

2702-00 22| 8,6 16,51 6,5 Copperbrill

code cap.
item litre / gt
2700-02 0,150 | 0,16

2700-03 1 11





