ANNEE : 1933 s
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MOIS : 'FEVRIER R.C. PARIS B 562 045 708
TAUX T.V.A. en +:18.60% SIRET 562 045 708 0001 2 - APE 5803

18 et 20, rue Coquilligre
75001 PARIS:= T ¢ 236.53.13

CUIVRE NICKEL " CUPRONIL " - COPPER, NICKEL lining -

SERVICE TABLE / GARNITURE BRONZE

301 CASSEROLE........_ 12 14 16 18 20 22
SAUCEPANS........ 89.30 104.10 128.15 152.90 189.35

SERIE 12&20/SET000l.o....o!ooo0..-.0...0..0.0000.0.00'-0.00‘..0.0. 663.80

CASSEROLETTE.de 9..0000-.0..00.0..0..0oooo.-0..0...0...0.0.0.-.00. 60.55)02
COUVERCLE..-.'..0..o.o'...o'c.oooooon_toooaoooo-coon.o.oo.oloooo.-. 29.70)9 ° 5

302 COCOTTE OVALE....eueeso.. 20 24 26
OVAL STEWPAN ............216.00 307.45 544.00 ¢
303 COCOTTE RONDE.+u:eeeeesees 16 20 , 2
ROUND STEWPAN............186.35 244.80 326.15
COUVERCLE DPOUT.ees0nscee. 60.50 79.20 100.80
305 PLAT OVALEooconooo.o.oloo O 22
OVAL PANQ.-.--o.ooo.00f00173095 . 218.90
308 PI‘AT ROND.ooococ.oooo‘oooo 20 22 26
ROUND PAN....000-00-00100134.35‘ 153.80 187.92
304 PLAT A SAUTER A QUEUE.... 16 20 2
SAUTE PAN...veeevneeeen..118.80 151.05 . 194.85
306 POELE OVALE......0000.... 0
OVAL FRYING PAN..........172.35 215.45
307 POELE ROEDB:uvivseeossios 20 22 26
ROUND FRYING PAN.........125.85 148.75 183.31

EXTRA FORT - VERY THICK - POUR _CUISSON-GARNITURE BRONZE

PLAT A SAUTER A QUEUE DE 240‘c..0ooo.oo000...o-.o..o..o..lointoo-q 298,20
SERIE DE CASSEROLES 12 é, 20......0‘00.'.C.l...........ICO........O1049.80

405 BASSINE A RAGOUT........._ 24 28
STEWING POTesenennnnnnss 356,95 SANS COUVERCIE 450.90 WITHOUT LID
ceccseccceeses 457.90 AVEC COUVERCLE 583.90 WITH LID

401 CASSEROLE 12 14 16 18 20 24 28

SAUCEPANS 122.85 146.00 156.95 198.70 224.35 318.10  450.43
SERIE 12 & 20 / SET 12 3 L 848,85

COUVERCLE A DEGRE & A POIGNEE - LID 16 20 24 28
l..‘.0.0..C.Il'."l..'.l..t.....Q.O... 100.95 155.55
406 PIAAT A SAUTER A POIGNEESI.OO..O0.0'I.' 24 28
SANS COUVERCLE/WHITOUT LID ¢.......... ©267.10 316.90 ¢
AVEC COUVERCLE/WITH LID ccvveceeess 368.05 450.45
402 PIAATASAUTERAQUEUE........C........ 20 24 28
SAUTE PAN WITH HANDLE........... cecees 170.80 234.45 ~ 332.55 — %1.° '
404 POELE RONDE. .o ceaasnsesnssnnassnsosses 22 26 30
ROUND FRYING PAN WITH HANDLE.......... 150.60 183.30 236.15
403 SAUTEUSE EVASEE. .....0veeennennnnnnn.. 16 20 24

SPLAYED SAUTE PAN WITH HANDLE::eeuuan. 135.05 177.85 226.80

NOS PRTX SONT DONNES DEPART NOS MAGASINS RT A TTTRE TNDTCATIR




TABLEAU DES DIMENSIONS ET CONTENANCES

Bahues ... 16 20 24 28 32 cm
o 240 4,90 8,60 13,70 20,50 litres
Bamms marie ............... 10 12 1 4 16 18 20 cm
. 078 1,35 2,15 3,21 4,58 6,28 litres

Bassines demi-sphériques. . . | 24 28 32 36 40 45 50 cm

I3 6 9 12 16 20 32 litres

Bassins ablancs ...........

Bassines fond plat ......... 16 20 24 28 32 36 40 44 50 60
L2 23 3,7 53 8.5 10,7 18,5 20,3 28 56

@Bassines a ragoat ou faitouts 30 32| 34 36 38 40 42 44 46 48 50 52 54
"H R} 2cm I3 015) 17 19 24 27 30 35 39 46 54 60 67
Casseroles ................. 12 14 . 16 18 200 22 24 26 28
H R, lem 08 1,3 L9 274 376 5 651 827 1034
Cuilléresapor .. .......... 6 7 8 9 10 12 I 4 cm
0,05 007 010 G5 021 035 052 litres
Jattes ... 9 14 16 I8 20 22 26 cm
- 023 033 065 1,60 1,40 2,00 250 425 licres
FMarmites ... 20 22 24726 28 3032 34 36 38 40 42 44 46 48 50
H 2R 6 8 11 14 17120025 31 36 43 50 59 71 82 90 99
Marmites a bouillons avec 2 compartiments 26 28 30 32 cm
B 17,30 21,70 26,70 32,10  litres
Mouies a charlotte .. .. .. 7 10 12 | 4 18 cm
' 045 G639 0,68 1,00 2,20 litres
Fochons .. .. ... 6 7 8 9 10 12 14 l6 18 20

e 0.06 010 0.3 019 026 036 055 080 1.25 1,80

E. DEHILLERIN

TOUT LE MATERIEL POUR RESTAURANTS - HOTELS - PATISSIERS
GLACIERS - HOPITAUX - ECOLES - CANTINES ET TOUTES COLLECTIVITES

CUVNE NICKE

AUCUN ENTRETIEN - NO MAINTENANCE
CONDUCTIBILITE THERMIQUE IDEALE - /DEAL HEAT CONDUCTIBILITY
N'ATTACHE PAS - NON-STICK
CUIVRE DE FORTE EPAISSEUR - VERY THICK COPPER
HAUTE RESISTANCE AU FEU - HIGH RESISTANCE TO FIRE
HYGIENE PARFAITYE - PERFECTLY HYGIENIC
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74 90
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