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A V I S 

Tous les Fourneaux portant notre marque de fabrique sont absolument garantis; les 

perfectionnements apportés dans leur construction les mettent aujourd'hui au premier rang. 

Ils se distinguent spécialement par leur fabrication soignée, leur durée et surtout par la grande 

économie de combustible qu'ils permettent de réaliser. 

Nous rappelons à notre clientèle que les Stocks importants que nous avons toujours en 

magasin nous permettent d'exécuter les ordres qui nous sont transmis dans le plus bref délai. 

P O U R É V I T E R T O U T R E T A R D P R I E R E D E B I E N A D R E S S E R LA C O R R E S P O N D A N C E 

74, Avenue Parmentier 

EXIGER NOTRE MARQUE DE GARANTIE 

I m p . J E A N BOUSSOD, M A N Z I , J O Y A N T A C I E , P a r i s . Déposé. 



MANUFACTURE 
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F O U R N E A U X P A R I S I E N S 

AVEC CHAUDIÈRE SANS CHAUDIÈRE 

AVEC PIEDS F O N T E MONTES A VIS AVEC PIEDS F O N T E MONTES A VIS 

C o m p o s é d ' u n g r a n d l ' o u r s a n s r e t o u r d e 

flamme, d ' u n d e s s u s a v e c c o u p d e f e u e t t r o i s 

j e u x d e r o n d e l l e s , d ' u n e b a r r e c u i v r e . 

C o m p o s é d ' u n g r a n d f o u r s a n s r e t o u r d e 

flamme, d ' u n e c h a u d i è r e f o n t e é m a i l l é e , e t d ' u n e 

b a r r e c u i v r e . 

NU.MÉ-
i t o s 

LON-
GUEUR 

LAR-
GEUR 

HAU-
TEUR 

LARGEUR 
DU 

FOUR 

PROFON-
DEUR 

DU FOUR 

PIIIX 
A VEC 

PIEDS 

NUMÉ-
ROS 

LON-
GUEUR 

LAR-
GEUR 

HAU-
TEUR 

LAR-
GEUR 

DU 
FOUR 

PRO-
FON 

DEUK 
DU 

FOUR 

CONTE-
NANCE 
DE 1 A 
CHAU-
DIÈRE 

PRIX 

1 5 6 b i s 0 . 4 7 0 . 4 0 0 . 6 8 0 -2-2 0 . 3 8 3 2 Jr. 2 7 2 0 . 4 1 0 . 4 0 0 . 6 8 0.-2-2 0 . 3 8 3 l i t res 3 5 Ir. 

1 5 7 hi< 0.5-2 0 . 4 0 0 . 6 8 0.-26 0 . 3 8 3 4 » 1 9 1 0.5-2 0 . 4 0 0 . 6 5 0 . 2 6 0 . 3 8 3 » 3 7 • 

1 5 8 b i s 0 . 5 7 0 . 4 5 0 . 6 8 0 . 3 0 0 . 4 3 3 6 » 1 9 2 0 . 5 7 0 . 4 5 0 . 6 8 0 . 3 0 0 . 4 3 3 1/-2 4 3 » 

4 5 9 0 . 0 2 0 . 4 6 0 . 6 8 0 . 3 3 0 . 4 5 4 2 > 1 9 3 0 . 6 2 0 . 4 6 0 6 8 0 . 3 3 0 . 4 5 4 • 5 0 . 



UNIVERSITY MUSEUM 

F O U R N E A U X P A R I S I E N S 

SANS CHAUDIÈRE AVEC CHAUDIÈRE 

A ARCADE DISPOSÉ POUR CHARBONNIER A ARCADE DISPOSÉ POUR CHARB0NN1EB 

C o m p o s é d ' a u g r a n d l o u r s a n s r e t o u r d e C o m p o s é d ' u n g r a n d f o u r , s a n s r e t o u r d e 
flamme, d ' u n d e s s u s a v e c c o u p d e l 'eu e t t r o i s flamme, d ' u n e c h a u d i è r e f o n l e é m a i l l é e , d ' u n e 
j e u x d e r o n d e l l e s , d ' u n e b a r r e c u i v r e . b a r r e c u i v r e . 

NUMÉ-
HOS 

LON-
GUEUR 

LAR-
GEUR 

HAU-
TEUR 

LARGEUR 
DU 

FOUIl 

PROFON-
DEUR 

DU FOUR 
PRIX NUMÉ-

ROS 
LON-

GUEUR 
LAR-
GEUR 

HAU-
TEUR 

LAR-
GEUR 

DU 
FOUR 

PRO-
FON-
DEUR 

DU 
FOL'R 

CONTE-
NANCE 
DF. l.A 
CHAU-
DIERE 

PRIX 

1 6 2 0 . 4 7 0 . 4 0 0 . 7 0 0.5-2 0 . 3 8 3 4 fr. 2 7 3 0 . 4 7 0 . 4 0 0 . 7 0 0.-22 0 . 3 8 3 l i t r e s 3 8 fr 

1 6 3 0.r,'2 0 4 0 0 . 7 1 0.-20 0 . 3 8 3 6 » 1 9 4 0 . 5 2 0 . 4 0 0 . 7 1 0 . 2 0 0 . 3 8 3 > 4 0 » 

1 6 4 0 . 5 7 0 . 4 5 0 . 7 3 0 . 3 0 0 . 4 3 3 8 • 1 9 5 0 . 5 7 0 . 4 5 0 . 7 3 0 . 3 0 0 . 4 3 3 1 / 2 4 5 > 

4 6 0 0 0-2 0 . 4 0 0 . 7 5 0 . 3 3 0 . 4 5 4 4 » 1 9 6 0.0-2 0 4 0 0 7 5 0 . 3 3 0 . 4 5 4 s 5 2 . 



F O U R N E A U X P A R I S I E N S A P O I S S O N N I È R E 

A ARCADE A CHARBONNIER 

C o m p o s é d ' u n g r a n d f o u r s a n s r e t o u r d e 

flamme, d ' u n e c h a u d i è r e f o n t e é m a i l t ë e , d ' u n e 

p o i s s o n n i è r e f o r m a n t d e u x r é c h a u d s , d ' u n e 

b a r r e c u i v r e . 

C o m p o s é d ' u n g r a n d f o u r s a n s r e t o u r d e 

flamme, d ' u n e c h a u d i è r e f o n t e é m a i l l é e , d ' u n e 

p o i s s o n n i è r e f o r m a n t d e u x r é c h a u d s , d ' u n c h a r -

b o n n i e r à e n c a d r e m e n t m o n t é s u r g a l e t s , d ' u n e 

b a r r e c u i v r e . 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR I.ARGF.UR 
DU FOUR 

PRIX NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR LARGEUR 
DU FOUR 

PRIX 

2 0 9 0 . 7 2 0 . 4 : ! 0 7 7 0 . 2 7 6 2 f i . 2 1 4 0 7 2 0 . 4 3 0 . 7 7 0 2 7 7 5 fr . 

2 1 0 0 . 7 7 0 4:> 0 . 7 7 0 . 3 0 6 8 . 2 1 5 0 . 7 7 0 . 4 5 0 . 7 7 0 . 3 0 8 5 . 

2 1 1 0.8-2 0 . 4 8 0 . 7 7 0 3 3 7 5 » 2 1 6 0 . 8 2 0 . 4 8 0 77 0 . 3 3 9 5 . 

2 1 2 0 . 8 7 0 . 5 2 0 . 8 0 0 3 6 8 0 2 1 7 0 . 8 7 0 . 5 2 0 . 8 0 0 . ? 6 1 0 2 > 

2 1 3 0 . 0 2 0 . 5 6 0 . 8 0 0 . 4 0 8 5 » 2 1 8 0 . 0 2 0 . 5 6 0 . 8 0 0 . 4 0 1 0 8 . 



F O U R N E A U A C H A R B O N N I E R 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

COMPOSÉ D UN FOUR, O UN CHARBONNIER MONTE SUR GALETS 

D'UNE CHAUDIÈRE AVEC ROBINET, I l 'UN CENDRIER 

P R I X - C O U R A N T 

O b s e r v a t i o n s 
Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau à droite ou à gauche. 
Avec Bai i-Marie ioute, à ;i copeltes cuivre ou porcelaine en plus 
Avec Rôtisserie à air libre, par bout 
Avec Foyer à Ijois, porte sur la façade 
Avec Bouclie de chaleur 

N U M É R O S L O N G U E U R L A R G E U R H A U T E U R 
C O N T E N A N C E 

D E I .A C H A U D I È R E 

L A R G E U R * 

D U F O U II 

P R O F O N D E U R 

DU F O U R 
P R I X 

1 4 8 o.r.o 0.30 0.71 5 litres 0.22 0.33 5 8 fr . 

1 4 9 O.ôo 0.41 0.73 5 » 0.25 0 . 3 ; 6 8 » 

1 5 0 o.co 0.47 0.75 7 » 0.27 0.43 8 0 • 

1 5 1 0.05 0.50 0 8 0 7 • 0.28 0.45 9 5 • 

1 5 2 0.70 0.53 0.80 7 » 0 30 0.48 1 0 5 H 

1 5 3 0.75 0.55 0.80 12 » 0.31 0.50 1 1 5 » 

1 5 4 0.80 0.50 0.80 12 B 0.33 0.50 1 2 5 » 

1 5 5 0.85 0 5 8 0.80 12 M 0.35 0.52 1 3 5 » 

1 6 0 0.90 0.02 0.80 18 a 0 37 0.50 1 4 5 >• 

1 6 1 1.00 0 . 0 5 0.80 24 > 0.40 0.60 1 5 5 » 

4 5 0 1.10 0.08 0.80 24 D 0.45 0.62 1 7 0 > 

4 5 1 1.20 0.72 0.80 30 » 0.50 0.54 1 9 0 . 

35 fr . 
15 • 
10 . 
10 > 



F O U R N E A U 

A V E C R E T O U R 

A É T U V E 

D E F L A M M E 

COMPOSÉ : D 'UN FOUII , D'UNE É T U V E , D 'UNE CHAUDIÈIIE AVEC R O B I N E T 

DE DEUX CENDRIEHS DONT UN TRIEUR 

PK IX—COURANT 
NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR CONTENANCE 

RE LA CHAUDIÈRE 
I.ARGEUR 

DU FOUR 
PROFONDEUR 

DU FOUR 
P R I X 

D 0.50 0.30 0.71 5 litres 0.2-2 0.33 5 5 Ir. 
E 0.55 0.41 0.73 5 • 0.25 0.37 6 5 • 
F 0.60 0.47 0.75 7 » 0.27 0 43 7 5 • 
0 0.115 0.511 0 80 7 » 0.28 0.45 9 0 . 

i 3 5 0.10 0 M 0 J0 7 * 0.30 0.48 1 0 0 • 
s 1 0.75 0.55 0.80 1*2 » 0.3I 0.50 1 1 0 • 

2 o.tto 0.511 0.80 12 9 0.33 0.50 1 2 0 • a. 
H 3 6 0.85 0.58 0.80 12 • 0 3 5 0.5-2 1 3 0 . 
1 3 0.00 0.6-2 0 8 0 18 » 0.37 0.56 1 4 0 • 
ta 4 1.00 0.(15 0 80 24 ( 0.40 0.00 1 5 0 • 
° 5 1.10 0.68 0.80 24 A 0.45. 0.62 1 6 0 > 

6 I.-20 0.7-2 0.80 30 S 0.50 0.54 1 8 0 . 
5 ( 4 2 1.30 0.75 0.80 45 » 0.55 0.54 2 0 0 < 

O b s e r v a t i o n s 
O s Fourneaux se tout avec Chaudière et Tuyau à droite ou 
Avec Itain-Marie iunle. à 3 copetles cuivre ou porcelaine. 
Avec Rôtisserie à air libre, par lioul 
Avec Foyer a hois, porte sur la [açade 
Avec Douche de chaleur . . . . 
C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r 

eu plus 35 Ir. 
15 • 
10 > 
10 i 



F O U R N E A U POUR P E T I T S 

A V E C R E T O U R 

A P P A R T E M E N T S 

D E F L A M M E 

U L T I M H E A T 

A Façade Fonte, avec Chaudière en Cuivre 

COMPOSÉ D'UN FOUR, DE DF.UX RÉCHAUDS DONT UN DEMI-ÉCONOMIQUE 

D'UNE BARRE EN CUIVRE, DE DEUX CENDRIERS 

P R I X - C O U R A N T 

LARGEUR DU KOUR 

1 8 3 

1 8 7 

1 8 8 

1 8 9 

0.80 

0 . 9 0 

1. » 

^ 1 0 

1.20 

0 . 5 0 

0 . 5 3 

0 . 5 5 

0 . 5 5 

0.00 

080 

0.80 

0.80 
0.80 

0 8 0 

0 3 0 

0 3 5 

0 . 4 0 

0 . 4 5 

0 . 5 0 

1 0 5 fr . 

1 1 5 > 

1 3 0 

1 4 5 « 

1 6 0 » 

N O T A . — Ces Fourneaux se fool aussi avec Charbonnier, plus value variable suivant la grandeur. 



w r n . 

A 

COMPOSÉ : D'UN FOUIt , D'UN C H A U F F E - A S S I E T T E S , D'UN CHARBONNIER M O N T É SUR GALETS, 

D'UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , DE DEUX RÉCHAUDS A CHARBON DE BOIS , 

DE DEUX C E N D R I E R S DONT UN T R I E U R . 

L'IU X - C O L II A N T 

XUMËROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE LA CHAUDIÈRE 
LARGEUR 
DU FOUR 

PROFONDEUR 
DU TOUR PRIX 

3 9 5 0.85 0.49 0.80 7 litres 0.25 0.43 1 2 0 fr 
2 4 3 0.00 0.50 0.80 7 » 0.27 0.43 1 2 5 • 
2 4 4 0.05 0.50 0.80 7 i» 0.28 0.45 1 3 5 s 
2 4 5 1. n 0.53 0.80 7 D 0.30 0.48 1 4 5 • 
2 4 6 1.05 0.55 0.80 12 . 0.31 0.50 1 5 5 » 
2 4 7 1.10 0.50 0.80 12 i 0.33 0.50 1 6 5 » 
2 4 8 1.15 0.58 0.80 12 > 0.35 0.52 1 7 5 -
2 4 9 1.20 0.02 0.80 18 . 0.37 0.50 1 9 0 -
2 5 0 1.30 0.05 0.80 24 » 0.40 0.60 2 0 5 • 
2 5 1 1.40 0.05 0.80 24 * 0.42 0.00 2 2 0 
2 5 2 1.50 0.08 0 KO 24 » 0.45 0.02 2 4 0 > 
2 5 3 1.00 0.72 0.80 30 » 0.50 0.54 2 6 0 » 

O b s e r v a t i o n s 
Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau à droite ou à gauche. 
Avec Bain-Marie fonte, a 3 copettcs cuivre ou porcelaine 
Avec loyer à bois, purte sur la iaçade 
Avec Itouclie lie chaleur 
C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r 

eu plus fr . 
— 10 • 
— 10 i 

F O U R N E A U A : 

C E I N T U R E E T 

AVEC RETOUR 

R É C H A U D S , 

C H A R B O N N I E R 

DE FLAMME 



F O U R N E A U A 2 R É C H A U D S , A 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

É T U V E 

C O M P O S É : D'UN F O U R , D ' U N E É T U V E , D 'UN C H A U F F E - A S S I E T T E S , D ' U N E C H A U D I È R E AVEC ROBINET. 

D E D E U X R É C H A U D S A C H A R B O N DE B O I S , D E D E U X C E N D R I E R S D O N T UN TI11EUR. 

P R I X — C O U R A N T 

3 5 5 
61 
6 2 
6 3 
6 4 
6 5 
6 6 
6 7 
6 8 
6 9 
7 0 
7 1 

0 .85 
O.OO 
0.95 
1. • 
1.05 
1.10 
1.15 
1.20 
1.30 
1.40 
1.50 
1.60 

0.411 
0.50 
0.50 
0 .53 
0 .55 
0.56 
0.58 
0.62 
0 .65 
0.65 
0.68 
0.72 

0.80 
0.80 
0.80 
0.80 
0.80 
0 80 
0.80 
0.80 
0.80 
0.80 
0 80 
0.80 

CONTENANCE 
1)E l.A CHAUDIÈRE 

1 
7 
7 

12 
12 
I > 
lu 
24 

•24 
30 

O b s e r v a t i o n s 

I.AIIGEUIl 
1)U T0U11 

0.27 
0.28 
0.30 
0.31 
0 3 3 
0.35 
0.37 
0.40 
0.42 
0.45 
0.50 

Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau à droite o 
Avec Bain-Marie lonte, à 3 copetles cuivre ou porcelaine 
Avec Foyer à hois, porte sur la façade 
Avec Bouche de chaleur 
C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r 

à gauche. 

ritoroNDEUll 
uu rouit 

0 43 
' 0 43 

0 .45 
0.48 
0.50 
0 50 
0 52 
0.56 
0.60 
0.60 
0.62 
0.54 

en plus 

1 0 5 Ir. 
110 • 
1 2 0 » 
1 3 0 • 
1 4 0 » 
1 5 0 » 
160 n 
1 7 0 . 
180 » 
2 0 0 -
2 1 5 » 
2 3 5 » 

35 Ir. 
10 . 
10 • 
5 • 



F O U R N E A U A G R I L L A D E , A 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

C H A R B O N N I E R 

COMPOSÉ : D'UN FOUR, D 'UNE GRILLADE, D 'UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , 

D'UN CHARBONNIER MONTÉ SUR G A L E T S , AVEC OU SANS SÉPARATION 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR CONTENANCE 
DE LA CHAUDIERE 

LARGEUR 
DU l'OL'Il 

PROFONDEUR 
DU rouit 

PRIX 

3 8 6 o.no 0.50 0.80 7 l i tres 0.27 0 i 3 1 2 5 fr. 
3 8 7 O.t'5 0.50 0 80 7 » 0.28 0.4' | 1 3 5 » 
3 8 8 1. V 0.53 0.80 7 D 0.30 0.48 1 4 5 » 
3 8 9 1.(15 0.55 0.80 12 e 0.31 0 5 3 1 5 5 > 
3 9 0 1 . 1 0 0 . 5 6 0 . 8 0 12 » 0 3 3 0 . 5 0 1 7 0 . 
3 9 1 1 . 1 5 0 . 5 8 0 . 8 0 1-2 0 . 3 5 0 . 5 2 1 8 0 » 
3 9 2 1 .20 0 . 6 2 0 . 8 0 18 > 0 . 3 7 0 . 5 6 1 9 5 • 

O b s e r v a t i o n s 
1" Ces Fourneaux se foin avec Chaudière et Grillade â droite ou il gauche. 
- ' Avec Bain-Marie fonte, à 3 copettes cuivre ou porcelaine . e u plus 35 Ir. 
3* Avec Rôtisserie a air libre, par bout — 15 . 
4" Avec Foyer à bois, porte sur la façade — 10 . 
5* Avec Douclie de clialeur — 10 a 



E x i g e r l a M a r q u e d e F a b r i q u e 

F O U R N E A U A G R I L L A D E , 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

COMPOSÉ : D'UN F O U R , D'UNE É T U V E , D'UN C H A U F F E - A S S I E T T E S , D UNE GRILLADE AVEC POISSONNIERE 
DESSOUS E T CENDRIER, D'UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , DE DEUX CENDIUERS, DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

HAUTEUR CONTENANCE LARGEUR PROFONDEUR PRIX NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
DE LA CHAUDIÈRE DU F O U R DU FOUR 

PRIX 

3 7 . 0 . 0 0 0 . 5 0 0 . 8 0 7 l i t res 0.-27 0 . 4 3 1 2 0 fr . 

0 0 0.115 0 . 5 0 O.SO 7 i, 0.-28 0 . 4 5 1 3 0 B 

3 8 I . » 0 . 5 3 0 . 8 0 7 * 0 . 3 0 0 . 4 8 1 4 0 » 

7 1 . 0 5 0 . 5 5 0 . 8 0 1-2 • 0 31 0 . 5 0 1 5 0 » 

8 1 . 1 0 0 . 5 6 0 . 8 0 1-2 » 0 . 3 3 0 . 5 0 1 6 0 » 

3 9 1 . 1 5 0 . 5 8 0 . 8 0 1-2 B 0 . 3 5 0.5-2 1 7 0 » 

9 1 .".'O 0.6-2 0 . 8 0 18 B 0 . 3 7 0 . 5 6 1 8 0 B 

1 0 1 . 3 0 0 . 6 5 0 . 8 0 •24 B 0 . 4 0 0 . 6 0 1 9 5 1 0 
1 . 4 0 0 . 6 5 0 . 8 0 '24 B 0.4-2 0 . 6 0 2 2 0 B 

1 2 1 . 5 0 0 . 6 S 0 . 8 0 2 4 D 0 . 4 5 0.0-2 2 4 0 » 

1 3 l j t t 0.7-2 0 . 8 0 3 0 B 0 . 5 0 0 . 5 4 2 5 5 B 

4 3 1 7 0 0 . 7 5 0 . 8 0 4 5 ' 0 . 5 5 0 . 5 4 3 2 0 > 

O b s e r v a t i o n s 
Ces Fourneaux se fonl avec Chaudière et Grillade à droite ou 
Avec Bain-Marie ionle, à 3 copettes cuivre ou porcelaine . . 
Avec Rôtisserie à air libre, par bout 
Avec Foyer â bois, porte sur la façade 
Avec Rouelle de chaleur 
C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r 

en plus 35 fr. 
15 » 
10 » 
10 • 

5 • 



F O U R N E A U A G R I L L A D E , A 

E T C H A R B O N N I E R 

A V E C R E T O U R DE 

C E I N T U R E 

F L A M M E 

C O M P O S É : D'UN FOUR, D'UNE ÉTUVE, D'UNE GRILLADE AVEC POISSONNIÈRE DESSOUS ET P O R T E 
A É T O I L E , D'UN CHARBONNIER MONTÉ SUR GALETS, DE DEUX CENDRIERS DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

4 0 0 
4 0 1 
4 0 2 
4 0 3 

.10 

. 1 5 

0.7-2 
0 . 7 5 

7 1 
7 
7 

1-2 

12 . 0 . 3 3 

1-2 
1 8 . 0 . 3 7 
-24 
•24 » 0.4-2 
•24 , 0 . 4 5 

O b s e r v a t i o n s 
: C h a u d i è r e et G r i l l a d e à droi te o u à c 

0 . 4 3 
0 . 4 5 
0 4 8 

O.tiO 
0.02 
0 . 5 4 
0 . 5 4 

3 5 tr. 
15 » 
10 > 
10 • 
5 . 



E x i g e r l a M a r q u e d e F a b r i q u e . 

F O U R N E A U A G R I L L A D E E T 
A P I E D S 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

COMPOSÉ D'UN F O U R , D ' U N E É T U V E , D ' U N E GRILLADE AVEC POISSONNIÈRE D E S S O U S , 

DE DE-JX C H A U F F E - A S S I E T T E S , D 'UNE CHAUDIÈRE AVEC R 0 R 1 N E T , DE DEUX RÉCHAUDS A CHARBON DE BOIS 

DE QUATRE CENDRIERS DONT UN T R I E U R . 

P R I X - C O T J R A N T 

O b s e r v a t i o n s 
Ces Fourneaux se font arec Chaudière et Tuyau à droite on & gauclie 
Avec Bain-Marie fonte à 3 copetles cuivre on porcelaine en plus 
Avec Foyer à bois porte sur la façade . . • 
Avec Boucbe de clialeur 
C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r e» moins 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE I.A CHAUDIÈRE 
LARGEUR 
DU rouit 

PROFONDEUR 
DU FOUR 

PRIX 

7 2 1 -20 0.50 0.80 7 litres 0.27 0.43 1 4 0 fr. 
7 3 1:10 0.53 0.80 7 » O.SO 0.48 1 6 0 » 

7 4 1.40 0.56 0.80 1-2 . 0.33 0.50 . 1 9 0 > 

7 5 1.50 0.6-2 0 80 18 > 0.37 0.56 2 1 0 » 

7 6 1.00 0.65 0.80 24 • 0.40 0 60 2 2 0 » 

7 7 1.70 0.05 0.80 24 » 0.4-2 0.60 2 4 0 

7 8 1.80 0.08 0.80 0,4 » 0.45 O.tiO 2 7 0 

7 9 •2. • 0.7-2 0.80 30 » 0.50 0.54 3 0 0 

35 fr. 
10 • 
10 » 



F O U R N E A U A G R I L L A D E E T 

A C E I N T U R E E T C H A R B O N N I E R 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

2 R É C H A U D S , 

COMPOSÉ D'UN FOUR, D'UNE ÉTUVB, D'UN CHARBONNIER MONTÉ SUR GALETS AVEC OU SANS SÉPARATION, 

D'UNE GRILLADE AVEC POISSONNIÈRE DESSOUS, D'UN C H A U F F E - A S S I E T T E S , D'UNE CHAUDIÈRE AVEC 

ROBINET, DE DEUX RÉCHAUDS A CHARRON DE BOIS, DE TROIS CENDRIERS DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE LA CHAUDIÈRE 
LARGEUR 
DU EOl'R 

PROFONDEUR 
DU FOUR 

PRIX 

2 5 4 1 .20 0 . 5 0 0 . 8 0 7 l i t r e s 0 . 2 7 0 . 4 3 1 6 0 fr. 
2 5 5 1.10 0 . 5 3 0 . 8 0 7 • 0 . 3 0 0 . 4 8 1 8 0 » 
2 5 6 1 . 4 0 0 . 5 6 0 . 8 0 1 2 . 0 . 3 3 0 . 5 0 2 1 5 » 
2 5 7 1 . 5 0 0.0-2 0 . 8 0 1 8 • 0 . 3 7 0 . 5 0 2 3 5 
2 5 8 1 . 0 0 0 . 0 5 0 . 8 0 24 . 0 . 4 0 0.00 2 5 0 
2 5 9 1 . 7 0 0 . 0 5 0 . 8 0 2 4 . 0 .4-2 0.00 2 7 0 
2 6 0 1 .80 0 . 0 8 0 . 8 0 2 4 » 0 . 4 5 0.00 3 0 0 » 
2 6 1 2 . > 0.7-2 0 . 8 0 3 0 . 0 . 5 0 0 . 5 4 3 3 5 » 

O b s e r v a t i o n s 
Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau à droite ou à {tanche. 
Avec Bain-Marie fonte à 3 copettes cuivre ou porcelaine en pins 
Avec Foyer à bois porte sur la façade — 
Avec Bouche de chaleur — 
C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r . en moins 



DEMONSTRATION 
ULTIMHEAT* 

UNIVERSITY MUSEUM! Il 

GRILLADE ROTISSOIRE A FEO D E S S U S 
R E P R E S E N T E E AUX PLANCHES 18, 19, 20 , 21 , 3 2 , 3 3 

La Grillade Rôtissoire à feu dessus permet de griller, sans Odeur ni Fumée, les viandes 
et les poissons, dans des conditions qui ne laissent rien à désirer sous aucun rapport, tout en 
utilisant le feu qui sert à griller pour faire sur la plaque, disposée en réchauds ou poissonnière, 
la cnisine ordinaire. 

La Grillade Rôtissoire à feu dessus offre également l'avantage de pouvoir faire des rôtis 
tout aussi bien que dans un four. 

Ces avantages permettent, en été, de ne pas allumer le foyer à houille et de faire 
entièrement la cuisine au charbon de bois. 

MODE D 'EMPLO I DE LA GR ILLADE R O T I S S O I R E A FEU D E S S U S 

On doit se servir de braise pour l'allumage. 
Mettre la braise dans un ou dans les deux Réchauds, suivant l'importance de? pièces à 

griller ou à rôtir, ouvrir la clé de la Grillade et la porte du devant, allumer la braise avec des 
copeaux et fermer les tampons. La braise étant bien allumée, l'on peut ajouter du charbon de 
bois. 

11 suffit alors de donner un léger coup de tisonnier sur la tôle supportant le charbon 
pour faire tomber toute la cendre dans le cendrier approprié à cet effet. 

Placer ensuite la Lèche Frite, munie de la pièce à rôtir ou à griller, dans la Grillade, 
au cran indiqué ci-dessous, suivant l'importance de cette pièce. 

Pendant toute la cuisson, ne pas remuer le charbon ; si on a besoin de le rassembler ou 
d'en ajouter, retirer la Lèche Frite et la remettre immédiatement. 

La première cendre tombée, nous garantissons de la façon la plus absolue qu'aucune 
cendre ne tombe pendant la cuisson. 

Pour les viandes noires, côtelettes, entrecôtes, etc., placer la Lèche Frite au cran le plus 
élevé ; pour les viandes blanches, au deuxième cran ; pour le poisson, au troisième cran et la 
remonter ensuite pour activer la cuisson. 

On grille les côleletles en 8 minutes; on rotil un poulet en 30 minutes. 



F O U R N E A U A G R I L L A D E R O T I S S O I R E A 
Breveté S. G. D. G. 

A V E C R E T O U R D E F L A M M E 

COMPOSÉ l / U N FOUR, D'UNE ÉTUVB, D'UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , D'UNE GRILLADE ROTISSOIRE 
FORMANT DEUX RÉCHAUDS OU UNE P O I S S O N N I È R E , DE DEUX CENDRIERS DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR CONTENANCE 
DE LA CHAUDIÈRE 

LARGEUR 
DU E 0 U it 

PROFONDEUR 
DU FOUR 

PRIX 

4 0 0.95 0.5-2 0.80 7 litres 0.27 0.50 1 4 5 fr. 

4 1 1. » 0.55 0.80 10 i 0 28 0.53 1 5 5 » 

2 8 1.05 0 .G0 0.80 10 > 0.30 0.55 1 7 0 » 

2 9 1.10 0 . 0 0 0.80 10 > 0.31 0.55 1 8 0 • 

3 0 1.15 0 . 0 0 0 80 18 • 0.33 0.55 1 9 5 

3 1 1.35 0 . 0 0 0.80 18 D 0.37 0.50 2 1 0 » 
3 2 1.35 0.05 0.80 '24 > 0.40 0 . 0 0 2 3 0 0 

3 3 1.45 0.08 0.80 24 » 0 45 0 . 0 0 2 6 0 » 

3 4 1.55 0.7-2 0.80 30 » 0.50 0.0-2 2 8 0 

O b s e r v a t i o n s 
1° Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau à droite ou à gauche : 
•2" Avec Foyer à bois, porte snr la façade en plus 10 fr. 
3* C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r en moins 5 o 



F O U R N E A U X 

A 

Brevetés S. G. D. G. 

A G R I L L A D E R O T I S S O I R E 

F E U D E S S U S 

A V E C R E T O U R D E F L A M M E 

A C E I N T U R E E T C H A R B O N N I E R 

Charbonnier à la place du Chauffe-Assiettes et du Cendrier tr ieur 
C O M P O S É D 'UN F O U R , D ' U N E É T U V E , D ' U N CHARBONNIER M O N T É SUR G A L E T S , 

D ' U N E C H A U D I È R E AVEC ROBI.XET, 
D ' U N E G R I L L A D E R O T I S S O I R E FORMANT D E U X RÉCHAUDS OU UNE P O I S S O N N I È R E , D ' U N C E N D R I E R 

P R I X - C O U R A N T 

N U M É R O S L O N G U E U R L A R G E U R H A U T E U R 
C O N T E N A N C E 

D E LA C H A U D I E R E 

L A R G E U R 

D U F O U R 

P R O F O N D E U R 

DU F O U R 
P R I X 

4 1 7 0.05 0.5-2 0.80 7 litres 0.27 0.50 1 6 0 r. 
4 1 8 1. » 0.55 0.80 10 n 0.28 0.53 1 7 0 » 
4 1 9 1.0!> 0.00 0.80 10 » 0.30 0.55 1 8 5 a 
4 2 0 l . l l l O.fiO 0.80 10 » 0.31 0 .55 1 9 5 » 

4 2 1 1.15 o . m 0.80 18 » 0.33 0.55 2 1 0 * 
4 2 2 i ,'2r. 0.00 0.80 18 g 0 37 0.50 2 3 0 • 
4 2 3 1 .35 0 .05 0 80 24 * 0.40 0.00 2 5 0 s 
4 2 4 I .45 0 08 0.80 •24 » 0.45 0.00 2 8 0 » 
4 2 5 1.55 0.7-2 0.80 30 » 0.50 0.0-2 3 0 5 

O b s e r v a t i o n s 
1° Ces Fourneaux se font avec Chaudière el Tuyau à droite ou il gauche. 
-2° Avec Foyer à Itois, porte sur la facnde en plus 
3° C e s F o u r n e a u x s e f o n t a u n s e u l c e n d r i e r eu moins 



F O U R N E A U A G R I L L A D E A F E U D E S S U S 

E T 2 R É C H A U D S 

COMPOSÉ D'UN F O l ' R , D 'UNE É T U V E , D'UNE GRILLADE ROTISSOIRE FORMANT DEUX RÉCHAUDS 

OU UNE P O I S S O N N I È R E , 

DE DEUX RÉCHAUDS A CHARBON DE BOIS AVEC PORTE DE NETTOYAGE, 

D'UN CHARBONNIER AVEC OU SANS S É P A R A T I O N , 

D'UNE CHAUDIÈRE AVEC ROBINET, DE DEUX CENDRIERS DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

N U M É R O S L O N G U E U R L A R G E U R H A U T E U R 

C O N T E N A N C E 

DF. L A C H A U D I È R E 

L A R G E U R 

D U F O U R 

P R O F O N D E U R 

DU F O U R 

P R I X 

2 6 2 1.25 0.5-2 0.80 7 litres 0.27 0.50 1 9 0 fr. 

2 6 3 1.30 0.55 0.80 10 0.28 0.53 2 0 0 » 

2 6 4 1.35 0.60 0.80 10 • 0.30 0.55 2 2 0 » 

2 6 5 1.40 0.C0 0.80 10 » 0.31 0.55 2 3 5 » 

2 6 6 1.50 0.00 0.80 18 • 0.33 0.55 2 5 0 • 

2 6 7 1.60 O.CO 0.80 18 » 0.37 0.56 2 6 5 > 

2 6 8 1.70 0.65 0.80 •24 0.40 0.00 2 8 5 > 

2 6 9 1.80 0.68 0.80 •24 0.45 0.60 3 2 0 » 

2 7 0 1.90 0.7-2 0.80 30 » 0.50 0.6-2 3 4 0 » 

O b s e r v a t i o n s 

1* Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau à droite oit à gauclie. 

2° Avec Foyer à bois, porte sur la façade en plus 10 fr. 

3° C e s F o u r n e a u x s e ï o n t à u n s e u l c e n d r i e r en moins 5 s 

POUR LE FONCTIONNEMENT DE LA GRILLADE SE REPORTER A LA PLANCHE 17 . 



F O U R N E A U A G R I L L A D E A F E U D E S S U S 

E T 2 R É C H A U D S 

A V E C R E T O U R D E F L A M M E 



c ^ s i l f l f ^ i . 
E x i g e r l a M a r q u e d e F a b r i q u e . 

F O U R N E A U X A G R I L L A D E A B A S C U L E 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

COMPOSÉS D'UN F O U R , D'UNE É T U V E , D'UNE GRILLADE DE DEUX RÉCHAUDS 

A CHARBON DE ROIS, AVEC C E N D R I E R , D'UNE CHAUDIÈRE AVEC ROBINET, 

DE DEUX CENDRIERS DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LAttGEUtt HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE LA CHAUDIÈRE 

LARGEUR 

DU F O U R 

PROFONDEUR 

DU FOL'R 
PRIX 

1 3 2 0.95 0.54 0.80 7 l i t res 0.27 0.50 1 6 0 fr . 

1 3 3 1. » 0.55 0.80 7 • 0.28 0.50 1 7 5 • 

134 1.05 0.00 0.80 10 » 0.30 0.55 1 8 5 > 

1 3 5 1.10 O.CO 0.80 10 » 0.31 0.55 2 0 0 • 

13G 1.15 0.00 0.80 10 0.33 0.55 2 2 0 • 

137 1.25 0.C2 0 8 0 18 • 0.37 0.58 2 3 5 • 

1 3 8 1.35 0.05 0.80 24 » 0.40 0.00 2 5 5 • 

1 3 9 1.45 0.08 0.80 24 • 0 45 o.uo 2 7 5 • 

1 4 0 1.55 0.72 0.80 30 » 0.50 0 02 3 0 0 • 

O b s e r v a t i o n s 

1* Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau droite on à gauche. 

2® Avec Foyer à bois, porte sur la façade 

C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r 

en plus 

en moins 

iO fr. 

5 > 
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F O U R N E A U A G R I L L A D E , 2 R É C H A U D S E T F O U R 

A P A T I S S E R I E 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

COMPOSÉ D'UN F O U R , D'UNE É T U V E , D'UN C H A U F F E - A S S I E T T E S , D'UN FOUI» A PATISSERIE 

AVEC FOYER SPÉCIAL E T É T A G È R E S MOBILES, 

D'UNE GRILLADE LYONNAISE A DOUBLE D É P A R T , DE DEUX RÉCHAUDS A CHARBON DE BOIS 

AVEC CENDRIER, D UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , DE DEUX CENDRIERS DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE LA CHAUDIÈRE 

LARGEUR 

DU 

TOUR A ROTIR 

L A R G E U R 

DU FOUR 

A PATISSERIE 

PROFONDEUR 

DES FOURS 
PRIX 

2 7 5 1 . 0 0 0 . 0 0 0 . 8 0 12 l i t res 0 . 3 3 0 . 3 5 0 . 5 0 2 5 0 Ir. 

2 7 6 1 . 6 5 0 . 0 0 0 . 8 0 12 0 . 3 5 0 . 3 7 0 . 5 2 2 7 0 » 

2 7 7 1 . 7 5 0 . 6 2 0 . 8 0 18 » 0 . 3 7 0 . 4 0 0 . 5 6 3 0 0 » 

2 7 8 î . o o 0 . 0 5 0 . 8 0 24 » 0.40 0.4b 0 . 6 0 3 3 0 » 

2 7 9 2 05 0.65 0 . 8 0 24 » 0.42 0.50 0 . 6 0 3 6 0 « 

2 8 0 2 . 2 0 0 . 6 8 0 . 8 0 24 0.45 0.55 0 . 6 2 4 0 0 » 

2 8 1 2.35 0.72 0 . 8 0 30 * 0.50 0 6 0 0.03 4 5 0 » 

O b s e r v a t i o n s 

1° O s Fourneaux se [out avec Chaudière et G (il lait ; à droite ou à gauche 

'2" Avec Baiu-Marie foute à 3 copelles cuivre ou porcelaine . . 

3° vVvec Foyer à hois, porte sur la façade 

4* Avec Bouche de chaleur 

S0 C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r . 

en plus 35 f r . 

_ 10 • 
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F O U R N E A U A 2 F O U R S 

AVEC RETOUR DE FLAMME 

COMPOSÉ DE : DEUX FOURS, DEUX É T U V E S , DEUX R E G I S T R E S A MANIVELLE POUR RÉGLER E T DIRIGER 

LA CHALEUR, D 'UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , DE DEUX CENDRIERS DONT UN T R I E U R . 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE LA CHAUDIÈRE 

LARGEUR 

DES FOURS 

PROFONDEUR 

DES FOURS 
PRIX 

14 bis 1 . 1 0 0 . 0 2 0 . 8 0 10 l i tres 0 . 3 0 0 . 4 5 1 8 5 fr. 

14 1 . 2 0 0 . 6 8 0 . 8 0 18 » 0 .31 0 . 4 8 2 0 0 > 

16 1 . 3 0 0 . 7 0 0 . 8 0 1 8 > 0 . 3 5 0 . 4 8 2 2 0 • 

1 6 1 . 4 0 0 . 7 2 0 . 8 0 2 4 » 0 . 3 7 0 . 5 0 2 3 5 > 

17 1 . 5 0 0 . 7 2 0 . 8 0 24 » 0 . 4 0 0 . 5 0 2 5 0 > 

1 8 1 . 6 0 0 . 7 4 0 . 8 0 3 0 > 0 . 4 5 0 . 5 4 2 7 0 . 

19 1 . 8 0 0 . 7 5 0 . 8 0 3 0 . 0 . 5 0 0 . 5 6 3 1 5 > 

4 4 2. . 0 . 8 0 0 . 8 0 4 5 > 0 . 0 0 0 60 3 8 0 . 

O i b s e r - v a t i o n . s 

ên plus 35 fr. 

— 10 » 
en moins 5 • 

1* Ces Fourneaux se font avec Cliaudlére et Tuyau a droite ou à gauche. 

2* Avec Bain-Marie foute à 3 copettes cuivre ou porcelaine 

3* Avec Foyer à bois, porte sur la façade 

4* C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r 



F O U R N E A U A 2 F O U R S 

A V E C R E T O U R D E F L A M M E 

COMPOSÉ DE : DEUX FOURS, DEUX É T U V E S , DEUX REGISTRES 

A MANIVELLE POUR RÉGLER ET DIRIGER LA CHALEUR, D'UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , 

DE DEUX CENDRIERS DONT UN T R I E U R . 



F O U R N E A U A 2 F O U R S E T G R I L L A D E 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

COMPOSÉ DE : DEUX FOURS, DEUX É T U V E S , DEUX REGISTRES A MANIVELLE POUR RÉGLER 

E T DIRIGER LA CHALEUR, D'UN C H A U F F E - A S S I E T T E S , 

D'UNE GRILLADE, D'UNE P O I S S O N N I È R E FORMANT DEUX RÉCHAUDS AVEC CENDRIER DESSOUS, 

D'UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , DE DEUX CENDRIERS, DONT UN T R I E U R . 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE LA CHAUDIÈRE 

LARGEUR 

DES FOURS 

PROFONDEUR 

DES FOURS 
PRIX 

2 0 1.50 0.68 0.80 18 l i t res 0.31 0.48 2 6 0 fr . 

2 1 1.60 0 70 0.80 18 0.35 0.48 2 7 5 . 

2 2 1.70 0.72 0.80 24 » 0.37 0.50 3 1 0 » 

2 3 1.80 0.72 0.80 24 » 0.40 0.50 3 3 5 • 

2 4 1.90 0.74 0.80 30 » 0.45 0.54 3 5 0 > 

2 5 2. » 0.74 0.80 30 » 0.45 0.54 3 7 5 » 

2 6 2.20 0.75 0.80 30 0.50 0.56 4 5 0 » 

2 7 2.50 0.80 0.80 45 • 0.60 0.60 5 2 5 > 

O b s e r v a t i o n s 

i • Ces Fourneaux se font avec Chaudière ou Grillade à droite ou à gauche. 

2* Avec Bain-Marie fonte à 3 copettes cuivre ou porcelaine en plus 35 fr. 

3* Avec Foyer à bois, porte sur la façade — 10 » 

4* Avec Grillade double départ de fumée supprimant le tuyau sur la plaque. plus-value variable. 

5* C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r en moins 5 » 



J 



«TL. 

F O U R N E A U A 2 F O U R S E T G R I L L A D E A C E I N T U R E 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

COMPOSÉ DE : DEUX POURS, DEUX É T U V E S , UN C H A U F F E - A S S I E T T E S , DEUX REGISTRES A MANIVELLE 

POUR RÉGLER E T DIRIGER LA CHALEUR, UNE GRILLADE, 

UNE POISSONNIÈRE FORMANT DEUX RÉCHAUDS AVEC CENDRIER DESSOUS, 

UNE CHAUDIÈRE AVEC ROBINET CUL-DE-LAMPE EN BRONZE, DEUX CENDRIERS DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE LA CHAUDIÈRE 

LARGEUR 

DES FOURS 

PROFONDEUR 

DES FOURS 
PRIX 

4 2 6 1.50 0.08 0.80 1 8 l i t res 0.31 0.48 2 9 0 fr . 

4 2 7 1.00 0.70 0.80 18 » 0.35 0.48 3 0 5 

4 2 8 1.70 0.72 0.80 24 » 0.37 0.50 3 4 0 9 

4 2 9 1 .80 0.72 0.80 24 0.40 0.50 3 7 0 » 

4 3 0 1.90 0 74 0.80 30 » 0.45 0.54 3 9 0 » 

4 3 1 2. > 0.74 0.80 30 0.45 0.54 4 1 5 » 

4 3 2 2.20 0.75 0.80 30 » 0.50 0.56 4 9 0 

4 3 3 2.50 0.85 0.80 45 » 0.00 0.60 5 7 0 • 

O b s e r v a t i o n s 

1° Ces Fourneaux se font avec Chaudière ou Grillade à droite ou gauche. 

2* Avec Bain-Marie fonte à 3 copettes cuivre ou porcelaine en plus 35 fr, 

3* Avec Foyer à bois, porte sur la façade — 10 » 

4" Avec Grillade double départ de fumée supprimant le tuyau sur la plaque. plus-value variable. 

5° C e s f o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r . . . . en moins 5 » 
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E x i g e r l a M a r q u e d e F a b r i q u e . 

F O U R N E A U A G R I L L A D E A F E U D E S S U S , 

A 2 F O U R S , A P I E D S 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

COMPOSÉ DE : DEUX FOURS, TROIS É T U Y E S , DEUX REGISTRES A MANIVELLE 

POUR RÉGLER ET DIRIGER LA CHALEUR, 

D'UNE GRILLADE, D'UNE CHAUDIÈRE AVEC R O B I N E T , DE DEUX CENDRIERS DONT UN TRIEUR 

P R I X - C O U R A N T 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
CONTENANCE 

DE LA CHAUDIERE 

LARGEUR 

DES FOURS 

PROFONDEUR 

DES FOURS 
PRIX 

1 7 3 1 . 0 5 0 . 6 8 0 . 8 0 1 8 l i t res 0 . 3 1 0 . 4 8 2 7 5 fr. 

1 7 4 1 . 6 5 0 . 7 0 0 . 8 0 1 8 B 0 . 3 5 0 . 4 8 3 0 0 » 

1 7 5 1 . 7 5 0 . 7 2 . 0 . 8 0 2 4 , 0 . 3 7 0 . 5 0 3 2 5 » 

1 7 6 1 . 8 5 0 . 7 2 0 . 8 0 2 4 i 0 . 4 0 0 . 5 0 3 5 0 » 

1 7 7 2 . » 0 . 7 4 0 . 8 0 3 0 » 0 . 4 5 0 . 5 4 4 0 0 

O b s e r v a t i o n s 

1° Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau à droite ou â gauche. 

2° Avec Foyer â bois, porte sur la façade . . en plus 10 fr. 

3° C e s F o u r n e a u x s e f o n t à u n s e u l c e n d r i e r . . . . . . eu moins 5 » 
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F O U R N E A U A G R I L L A D E A F E U D E S S U S , 

A 2 F O U R S , A C E I N T U R E E T C H A R B O N N I E R 

A V E C R E T O U R DE F L A M M E 

C O M P O S É D E : D E U X F O U R S , D E U X É T U V E S , D E U X R E G I S T R E S A M A N I V E L L E POUR R É G L E R 

E T D I R I G E R I.A C H A L E U R , 

D ' U N E G R I L L A D E , D 'UN C H A R B O N N I E R A E N C A D R E M E N T M O N T É SUR G A L E T S , 

D ' U N E C H A U D I È R E AVEC R O B I N E T C U L - D E - L A M P E E N B R O N Z E , DE D E U X C E N D R I E R S D O N T UN T R I E U R 

P R I X - C O U R A N T 

N U M É R O S L O N G U E U R L A R G E U R H A U T E U R ' 

C O N T E N A N C E 

D E LA C H A U D I È R E 

L A R G E U R 

D E S F O U R S 

P R O F O N D E U R 

D E S F O U R S 

P R I X 

4 3 4 1 . 5 5 0 . 0 8 0 . 8 0 18 litres 0 . 3 1 0 . 4 8 2 9 5 f r . 

4 3 5 1 . 6 5 0 . 7 0 0 . 8 0 1 8 I 0 . 3 5 0 . 4 8 3 2 0 . 

4 3 6 1 . 7 5 0 . 7 2 0 . 8 0 2 4 » 0 . 3 7 0 . 5 0 3 5 0 . 

4 3 7 1 . 8 5 0 . 7 2 0 . 8 0 2 4 • 0 . 4 0 0 5 0 3 8 0 > 

4 3 8 2 . » 0 . 7 4 0 . 8 0 3 0 < 0 . 4 5 0 . 5 4 4 3 0 . 

O b s e r v a t i o n s 

Ces Fourneaux se font avec Chaudière et Tuyau â droite ou à gauche. 

Avec Foyer à bois, porte sur la façade en pins 10 f r . 

Ces F o u r n e a u x se fon t à un seul eendr i e r en m o i n s à > 
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F O U R N E A U M I X T E A U GAZ E T A U C H A R B O N 

S é r i e -A-

(MODÈLE D É P O S É . ) 

C e s f o u r n e a u x s e f o n t d . e t o u t e s d i m e n s i o n s e t s o n t 

c o m p o s é s d . e : 

FOUR A ROTIR AU C H A R B O N , UNE ÉTUVE , UN RÉSERVOIR A EAU C H A U D E , DEUX CENDRIERS 

DONT UN T R I E U R , UN FOUR A ROTIR AU GAZ AVEC L È C H E F R I T E , 

PERMETTANT ÉGALEMENT DE GRILLER SANS ODEUR NI FUMÉE LES VIANDES E T LES POISSONS, 

DEUX RÉCHAUDS DOUBLES A GAZ FORMANT P O I S S O N N I È R E . 

Plans et devis franco sur demande. 
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S k u a , 
p « H , 

T Y P E D E F O U R N E A U D E C U I S I N E M I X T E A U GAZ 

E T A U C H A R B O N 

A B O U I L L E U R S O U S P R E S S I O N 

P E R M E T T A N T D'ALIMENTER D'EAU CHAUDE DISTRIRUÉE SOUS PRESSION : 

SALLE DE RAIN, CABINET DE T O I L E T T E , OFFICE, BUANDERIE, E T C . 



P E T I T S A P P A R T E M E N T S 

C O M P O S É : D'UN F O U R , DE DEUX RÉCHAUDS DONT UN D E M I - É C O N O M I Q U E , DEUX C E N D R I E R S , 

D 'UNE CHAUDIÈRE EN CUIVRE AVEC TURE ET R O B I N E T , D 'UNE M I T R E , 

DE DEUX T I R A N T S , D'UNE BARRE AVEC SUPPORTS 

F O U R N E A U D E C O N S T R U C T I O N A 

100 fr. 
1 0 5 » 
1 1 0 
1 2 5 
1 4 0 
1 5 5 . 

O b s e r v a t i o n s 
1* Ces Fourneaux se [ont avec les Réchauds â droite ou à gauche 
'2' Avec Charbonnier ; 
3* Avec Vides pour panneaux de faïence, à partir du n* 335 ; 
4* Sans Chaudière ; 
5* Avec Panneaux pleins laissant subsister le jonc, à partir du n* 334. 

P R I X - C O U R A N T 

de t o u t e s les Pièces montées , le Fourneau prê t à bât i r 



F O U R N E A U D E C O N S T R U C T I O N , A F A Ç A D E F O N T E 

Composé : d 'un Four, d'une Étuve, d'un Charbonnier à encadrement monté sur Galets, 
D'une Porte de Réchauds à étoile, d'un Cendrier, d'une Grillade à double départ, 
De trois Réchauds à charbon de bois, 
D'une Surface de chauffe avec, rondelles, d'une Mitre, d'une Chaudière en cuivre aver tube et robinet, 
D'une Barre de garantie avec, supports sur la façade, de deux tirants. 

O B S E R V A T I O N S 
Ces Fourneaux se font depuis dmo0 de long. 
Avec Grillade et Tuyau à droite ou à gauche, 
Avec Angles vifs, 
Avec Coin rond à droite ou à gauche. 

Les Prix sont indiqués dans le Devis adressé sur demande 





T Y P E D ' I N S T A L L A T I O N D E C U I S I N E D E MAISON B O U R G E O I S E 

F O U R N E A U A UN FOUR — RECHAUDS A GA7. — A T R E - R O T I S S O I R E A MOUVEMENT MECANIQUE 

Exiger la Marque de Fabr ique . 

F O U R N E A U D I S P O S É POUR Ê T R E P L A C É A U MILIEU D ' U N E C U I S I N E 

I 'OUR H O T E L S , R E S T A U R A N T S , P E N S I O N N A T S , C O L L E G E S , E T C . , E T C . 

M O D È L E N" 348 (Lire planche 95 l'explication détaillée). 



Exige r la Marque de Fabr ique . 

F O U R A P A T I S S E R I E 

A D E S S U S E N F O N T E 

G A R N I T U R E I N T É R I E U R E E N B R I Q U E S R É F R A C T A I R E S E T C A R R E A U X D E F A I E N C E 

NUMÉROS LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR 
OUVERTURE 

cl II 
KOUR 

PRIX 

205 0 6 5 0 . 6 5 0 . 8 5 0 . 4 0 165 fr. 

206 0 . 7 0 0 . 7 0 0 . 8 5 0 4 5 175 . 

207 0 . 7 5 0 . 7 5 0 . 8 5 0 . 5 0 190 J 

208 0 . 8 0 0 8 0 0 . 8 5 0 . 5 5 210 > 

332 0 8 5 0 . 8 5 0 . 8 5 0 . 0 0 230 > 



MÉROS 
DIAMÈTRE 
AU CORPS 

HAUTEUR 
CURE 

CHAUFFÉ 

TEMPÉRA-
TURE 

MOYENNE 
PRIX 

1 0.35 1.00 150- 125 fr. 

2 0 4 0 1.05 •250- 150 » 
de 

3 0.45 1 . 10 100" 185 . 
14 à 1<J 

4 0 .50 1.-20 5 0 0 - 225 » 
degrés 

5 0 .55 1.30 000" 260 » 

6 0 6 0 1.40 700" 290 • 

7 0 .65 1 .45 8 0 0 - 320 • 

NUMÉ-
ROS 

DIA-
MÈTRE 

AU 
CORPS 

HAUr 
TEUR 

K £ 
S < 

s 

i M 
M S 

| S s 
G o 

l'K 

COU-
VERCLE 
FONTE 
ORNÉE 

IX 

GALERIE 

8 0 .30 1.00 1 5 0 - 135 fr. 140 II. 

9 0.4-2 1 .10 -250- 150 • 157 . 
1.15 

de 
10 0 .47 1 .15 400" 190 » 200 • 

14 a 16 
11 0 .52 1 .20 5 0 0 - 235 . 245 > 

degrés 
12 0 .60 1 .25 7 0 0 -

degrés 
300 » 310 • 

13 0 . 7 0 1 30 8 5 0 - 335 » 345 . 
* 

N O U V E A U X P O Ê L E S - C A L O R I F È R E S A 

A D E U X P O R T E S 

P O U R A D M I N I S T R A T I O N S , A S I L E S , É C O L E S , S A L L E S D ' A T T E N T E , A T E L I E R S , V E S T I B U L E S , E T C . 

A B U S E D E S S U S OU D E R R I È R E E T A F L A M M E R E N V E R S É E A P A R T I R D E 0 " 4 0 D E D I A M È T R E . 

C A L O R I F È R E R O N D 
G A R N I T U R E F O N T E O R N É E 

C A L O R I F È R E O C T O G O N E 
G A R N I T U R E F O N T E O R N É E 

MUSEUM 

F E U CONTINU 


